
LE BARON                         10,00€

BEA                                  12,00€

Cognac D’USSÉ VSOP, liqueur St Germain, miel, jus
de citron frais, bitter fee foam, bitter dandelian.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

D’USSÉ’SPRESSO               12,00€

Cognac D’USSÉ VSOP​, liqueur de café, espresso​,
sirop d’érable.

0.96 u.a1.76 u.a

LES SHORT DRINKS
Cocktail court, puissant et corsé, révélant l’intensité de nos spiritueux.

Puissant et gourmand Acidulé et frais

Ouvert mardi et mercredi de 15h00 à 22h00
Ouvert du jeudi au samedi de 15h00 à 00h00

FRANÇOIS 1ER                   12,00€ FEELING PEACHY           10,00€

Cognac D’USSÉ​ VSOP, sirop de pêche, jus de
citron jaune frais, bitter chocolat​, eau pétillante.

Cognac BARON OTARD VS, vermouth Noilly Prat
Ambré, sirop de coing, jus de citron jaune frais,
bitter chocolat et Prosecco.

Amer et frais

1.44 u.a

LES LONG DRINKS
Cocktail allongé, équilibré et frais.

2.09 u.a

Frais et parfumé
Cognac BARON OTARD VSOP, pineau blanc, verjus,
sirop aux cinq épices, eau pétillante et zeste
d’orange.

1.14 u.a

Frais et sucré

SAINT LÉGER                 10,00€

Cognac BARON OTARD VS, sirop de coing, jus de
citron vert frais, ginger beer.

1.60 u.a

Fruité et frais

ELDER BLOOM                    11,00€

Gin Bombay Sapphire, liqueur ST-Germain, crème
de cassis, jus de citron jaune frais, limonade. 

2.46 u.a

Fruité et gourmand

SLOCKTAILS
Cocktail faible en alcool.

HAVANA                            12,00€

Cognac D’USSÉ VSOP, jus de pastèque frais, jus
de citron jaune frais, sirop de sucre, basilic.

1.92 u.a

Fruité et légèrement spicy

Rhum Bacardi 4 ans, sirop de mangue épicée, jus
de citron vert, bitter fee foam, bitter mexicain. 

WATERMELON COOLER      9,00€                                      
0.80 u.a 

Frais et savoureux

SHAKES’PEAR                     12,00€

Vodka Grey Goose poire, liqueur ST-Germain,
sirop de coing, bitter cardamome. 

1.20 u.a

Acidulé et Floral

Liqueur ST-Germain, sirop de miel,  jus de citron
jaune frais, eaux pétillante.

GOLDEN GLOW                 9,00€                            
0.61 u.a 

Frais et acidulé

EL PEPINO                        12,00€

Téquila Cazadores, concentré de concombre, sirop
de basilic, tonic fleur de sureau, jus de citron vert.                     

1.60 u.a

Frais et parfumé

Par Sullivan Doh, Global Brand Ambassador D’USSÉ.

Par Sullivan Doh, Global Brand Ambassador D’USSÉ.

LES SPRITZ                 9,00€                                                                                                
1.56 u.a en moyenne

ST-GERMAIN, NOILLY PRAT AMBRÉ,
BÉNÉDICTINE 

EN CARAFE                    35,00€                         
1.56 u.a en moyenne

ST-GERMAIN, NOILLY PRAT AMBRÉ,
BÉNÉDICTINE 



Tartinables de la terre 100gr au choix : 7,20€

Duo de betteraves & chèvre, crème de pois chiches au cumin, piperade de chorizo, tapenade verte
aux amande, crème de carottes aux épices douces, antipasti aux deux tomates, caviar
d’aubergines, concassée d’olives noires, noix & truffe d’été, crème d’asperges blanches à la truffe
du Périgord.

LES TERRINES ET LA CHARCUTERIE
C’est grâce aux Terroirs des Fermiers Charentais, à la Maison Marthe et à Larignon que vous
trouverez cette sélection de terrines et charcuteries au goût authentique, pour le plaisir de vos
papilles.

Saucissons charentais 180gr: nature, noisette, chorizo                                              5,00€

Pour toute envie ou question, n’hésitez

pas à vous rapprocher de nos équipes,

elles seront ravies de vous répondre !

Bonne dégustation, 

L’équipe du Château de Cognac.

MOCKTAIL VIBRANTE           8,50€

JUS DE FRUITS                     4,50€

EAUX                                   3,50€

Pomme, orange, fraise.

Eau gazeuse et plate.

Martini Vibrante sans alcool, sirop de pêche,
jus de citron jaune, limonade. 

BOISSONS FRAÎCHES
Une sélection de qualité pour satisfaire vos envies sans alcool.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Rillettes d’Oléron 90gr au choix : classique ou poulet                                                5,50€

Tartinables de la mer 90gr au choix :  7,00€
Saumon à l’aneth, sardine citronnée, seiche au chorizo, saint-Jacques à la poitrine fumée.

MOCKTAIL FLOREAL                 8,50€

Martini Floreal sans alcool, sirop de miel, jus de
citron jaune, bitter fee foam. 

Assortiment de charcuteries et fromages du moment                                                                                   

18,00€

*Selon disponibilité

Planches mixtes : 

Mardi et Mercredi de 15h00 à 22h00
Du jeudi au samedi de 15 à 00h00

     LES MISES EN BOUCHES
 Une sélection de produits artisanaux et locaux pour débuter la soirée.

Biscuits salés : Crackers au graines ou sablés ossau iraty AOP & paprika
fumé                                  

5,00€

Olives verte Lucques AOP du Languedoc
5,00€


